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Clémentine de Corse

• Production intensive

• Filière orientée vers l’export et 

la GMS

• Produit standardisé

…et marché de masse

• Petit bassin de production

• Monopole historique de la feuille

• IGP: Stratégie collective fondée sur la 

reconnaissance d’un « type »

Entre différenciation par la qualité…



Quel est le rôle de l’IGP?

Comment les acteurs parviennent ils à 

concilier qualité gustative et 

fonctionnement du marché de masse? 



Le projet clémentine

• Objectif: Comprendre comment la qualité de la clémentine de 

Corse se construit, de la parcelle au bassin de production

Analyse 

sociotechnique
LRDE

2 dispositifs 2 disciplines

Sociologie de l’innovation
Rip & Kemp (1998), Geels (2002, 

2004).

Diagnostic 

agronomique régional
UE Citrus

Agronomie système 
Sebillotte (1974, 1978a), 

Meynard & Sebillotte (1982)

Système 

sociotechnique

Pratiques 

culturales

Qualité



Diagnostic Agronomique Régional

• Objectif: Hiérarchiser les facteurs explicatifs 

de la variabilité de l’acidité bord parcelle

• Méthode

• Observations  et mesures sur un réseau de parcelles

• Suivi sur 2 ans

• Remonter les chaines causales expliquant l’acidité

• Débouchés attendus

• Vision systémique de la construction de l’acidité

• Perspectives pour l’expérimentation

• Références techniques pour pilotage agronomique



ColorationAcidité Floraison
Grossissement, coloration, 

et maturation, récolte

Enquêtes et observation des pratiques agricoles

Déroulement du suivi de parcelles



Variabilité de la qualité de la récolte

La variabilité de l’acidité est lissée 

par les pratiques de récolte



Variabilité de la qualité de la récolte

Variabilité de l’acidité de la récolte



Coloration et qualité des clémentines



Décalage entre chute d’acidité et coloration



L’acidité: une affaire de temporalité…

R2=0,91  



… Qui reposerait sur les conditions d’alimentation 

carbonée en début de grossissent…



... Et par conséquent sur les pratiques de fertilisation



Analyse sociotechnique

• Objectif Comprendre les moteurs des choix 

techniques qui déterminent la qualité

- Entretiens semi directifs

- Observation directe 

- Observation participante

• Méthode

• Cadre d’analyse

- Les pratiques agricoles sont influencées par un ensemble 

stable et coordonné d’acteurs, de technologies, et de règles.

- Verrouillage = Le changement des pratiques agricoles est 

freiné car le réseau sociotechnique est stabilisé autour 

d’une technologie dominante.



ColorationAcidité
Date de déclenchement 

de la chute d’acidité

Alimentation carbonée 

(fertilisation…)
Modèle 

d’acidité

FloraisonDébourrement Nouaison Grossissement Maturation
Induction 

florale

Induction 

florale

Charge Calibre Qualité visuelle

Rendement 

économique 

de la récolte

Différencia

-tion par la 

feuille

Itinéraire 

sociotechnique

Acidité de la 

récolte

Coloration

Pratiques de récolte 

(date, sélection fruits…)



Le marché rémunère 

les agriculteurs en 

fonction du calibre et de 

l’aspect visuel des fruits.

Les acteurs de la 

R&D, du conseil, et 

de l’agrofourniture
diffusent des intrants et 

des connaissances 

relatifs à la recherche de 

charge, de calibre, et de 

qualité visuelle.

Les consommateurs 
encouragent la recherche de calibre 

et de qualité visuelle  par les 

pratiques d’achat à l’étal.

Les politiques 

publiques induisent 

une segmentation du 

marché en fonction du 

calibre et de l’aspect 

visuel.

Les sélectionneurs
élaborent du matériel 

végétal permettant la 

maitrise du calibre, de la 

charge et de l’aspect 

visuel. 
Les agriculteurs recherchent la 

charge, le calibre, l’aspect visuel des 

fruits, ainsi que sur le rendement 

économique de la récolte.

Verrouillage autour d’objectifs 

de calibre, qualité visuelle, et de 

compétitivité cout.



Feuille

Filière à flux 

tendu

Incompatibilité 

avec déverdissage

Incompatibilité 

avec le stockage

Récolte en plusieurs passages des 

fruits à mesure qu’ils colorent 

naturellement sur l’arbre

Verger = Cohorte 

hétérogène de fruits

C’est la feuille qui permet l’expression 

de la qualité gustative

Goût 

acidulé
Coloration 

spécifique



Les agriculteurs articulent 2 stratégies en tension

Récolte pilotée le fonctionnement 

de la filière et par les contraintes 

de l’exploitation

Stratégie d’alignement avec les 

règles du marché de masse

Recherche de calibre, charge, 

qualité visuelle, réduction de 

l’incertitude sur le rendement 

économique de la récolte

Stratégie de différentiation 

par la feuille 

Récolte en plusieurs passages 

des fruits naturellement colorés 

sur l’arbre

Récolte pilotée par la 

cinétique de coloration du 

verger

Qualité interne +

Qualité externe -

Qualité interne -

Qualité externe +



Merci pour votre attention


